
ФЕДЕРАЛЬНОЕ МЕДИКО - БИОЛОГИЧЕСКОЕ АГЕНТСТВО 
(ФМБА России) 

Территориальный отдел Межрегионального управления № 81 
658837 Алтайский край г. Яровое, ул.Гагарина 11/1 

тел/факс (385-68) 4-31-56 e-mail: fmba-rul28@mail . ru 

Территориальный отдел 
Меэюрегионалъного управления №81 
ФМБА России 
место составления акта " 28_" августа 2015 г. 

(дата составления акта 
9ч. ООмин 

(время составления акта) 

АКТ ПРОВЕРКИ 
органом государственного контроля (надзора), 

органом муниципального контроля юридического лица, 
N 201501186905 

По адресу/адресам: г. Яровое, кв. «А», д. 42 
• (место проведения проверки) 

На основании: распоряжение № 03-63 от 28.07.2015г. 

(вид документа с указанием реквизитов (номер, дата)) 
была проведена плановая выездная проверка в отношении: 

(плановая/внеплановая,документарная/выездная) 
_Муниципалъного бюджетного детского образовательного учреэюдения ЦРР - д/с № 

28 
(наименование юридического лица, фамилия, имя, отчество 

(последнее - при наличии) индивидуального предпринимателя) 

Дата и время проведения проверки: 

" " 20 г. с час. мин. до час. мин. Продолжительность 
" " 20 г. с час. мин. до час. мин. Продолжительность 

(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств, 
обособленных структурных подразделений юридического лица или 

при осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя 
по нескольким адресам) 

Общая продолжительность проверки: 20рабочих дней 
(рабочих дней/часов) 

Акт составлен: Территориальным отделом Меэюрегионалъного управления № 81 
ФМБА России 

(наименование органа государственного контроля (надзора) или органа 
муниципального контроля) 

С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлен(ы): 
(заполняется при проведении выездной^проверки) 

Лобач Е.В. dAyi ^ 28.07.15г.в Ю.ЗОчас. 
(фамилии, и^йиалы, подпись, дата, время) 

Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласовании проведения 
проверки: 

(заполняется в случае необходимости согласования проверки с органами прокуратуры) 
Лицо (а), проводившее проверку: Барабаш Ирина Николаевна, гл. специалист -эксперт 
Территориального отдела Межрегионального управления № 8L Подзолкова Татьяна Ивановна, 
старший специалист 1 разряда Территориального отдела Меэюрегионалъного управления 
№ 81, Сумина Галина Николаевна, старший специалист 1 разряда Территориального 
отдела Меэюрегионалъного управления № 81 

(фамилия, имя, отчество (последнее - при наличии), должность 
должностного лица (должностных лиц), проводившего(их) проверку; в случае 

привлечения к участию в проверке экспертов, экспертных организаций 

mailto:fmba-rul28@mail.ru


Специалисты ФГБУЗ ЦГ и Э №128 ФМБА России: Юркие Елену Павловну, ведущего 
инженера отдела обеспечения специализированного надзора за химической 
безопасностью и условиями труда; Толда Татьяну Викторовну, инженера отдела 
обеспечения специализированного надзора за химической безопасностью и условиями 
труда; Тришину Людмилу Владимировну, ведущего инженера отдела обеспечения 
специализированного надзора за химической безопасностью и условиями труда, Панкову 
Ирину Викторовну - помощника санитарного врача по общей гигиене отдела гигиены 
ФГУЗ ЦГиЭ № 128 Аттестат аккредитации Зарегистрирован в Реестре Ос и 
аккредитованных ИЛЦ и в Национальной части Единого реестра ОС И ИЛЦ 
Таможенного союза № РОСС RU.0001. 512091 выдан 22 августа 2013г. Действителен 
до 22 августа 2018г. 

указываются фамилии, имена, отчества (последнее - при наличии), 
должности экспертов и/или наименования экспертных организаций с указанием 

реквизитов свидетельства об аккредитации и наименование органа 
по аккредитации, выдавшего свидетельство) 

При проведении проверки присутствовали: Лобач Елена Васильевна, заведующий; 
Дикань Людмила Ивановна, медсестра 

(фамилия, имя, отчество (последнее - при наличии), должность 
руководителя, иного должностного лица (должностных лиц) или 

уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного 
представителя индивидуального предпринимателя, уполномоченного саморегулируемой организации 

В ходе проведения плановой проверки установлено: 

Муниципальное бюдэ/сетное дошкольное образовательное учреждение детский сад 
№ 28 Центр развития ребёнка предназначено для физического и психического 
развития, поддержки и оздоровления воспитанников. МБДОУ № 28 функционирует с 
1984 года. Размещается по адресу: квартал «А»-42. Списочный состав - 222 ребенка, 
фактически посещает 132 ребенка. Свидетельство ОГРН 1022200884001 от 
18.12.2002г., свидетельство ИНН 2211003621, лицензия на образовательную 
деятельность регистрационный номер 253 от 11 марта 2012г. 
Территория детского сада по периметру ограэ/сдена забором. Площадь земельного 
участка - 14139,2 м2, под застройкой 2119,2м2. Территория имеет наружное 
электрическое освещение над входами в здание детского сада. 
На территории детского сада выделены следующие зоны; 
- игровая зона; 
- хозяйственная зона. 

Зона игровой территории включает в себя групповые площадки, индивидуальные для 
каэ/сдой группы и физкультурную площадку. Покрытие групповых площадок -
утрамбованный грунт, травяное. Групповые площадки для детей ясельного возраста 
располоэ/сены в непосредственной близости от выходов этих групп. Для защиты от 
солнца и осадков на территории каждой групповой площадки установлен теневой навес. 
Теневые навесы оборудованы цементированными полами, ограждены с трех стоуон. 
Игрушки, используемые для игры на улице хранятся раздельно от игрушек, используемых 
в помещениях детского сада. 
На игровых площадках установлены песочницы. Ежегодно, весной на игровых площадках 
в песочницах проводится полная смена песка. Песочницы имеют съемные чехлы, в 
отсутствие детей во избеэ/сание загрязнения песка закрываются, что соответствует п. 
3.15. гл.Ill СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к 
устройству, содерлсанию и организации реэ/сима работы дошкольных образовательных 
организаций». Песок исследуется ФГБУЗ ЦГиЭ № 128 по паразитологическим, 
микробиологическим, санитарно-химическим, радиологическим показателям. Отобрана 
проба песка в песочнице группы № 2, что соответствует требованиям СанПиН 



2.1.7.1287-03 «Санитарно - эпидемиологические требования к качеству почвы». 
Протокол № 2700 от 14.08.15г. 
Физкультурная площадка оборудована лестницами для лазания, турниками. 
Хозяйственная зона располагается со стороны входа в производственные помещения 
пищеблока, имеет самостоятельный въезд с улицы. На территории хозяйственной 
зоны предусмотрены места для чистки ковровых изделий, бытовых принадлежностей, 
Бытовой мусор собирается в мешки, емкости, вывозится еэ/седневно согласно договора 
от 01.15г. с ООО «Благоустройство». Пищевые отходы собираются в 
промаркированные емкости. 

В дошкольное учреэ/сдение организован приём детей в возрасте от 1,6 
мес. - до 7 лет. По проекту функционируют 12групп, фактически в летнее время 
работает 9 групп. 
Количество и соотношение возрастных групп детей в дошкольной 
организации общеразвивающей направленности следующее: для детей 
младенческого и раннего возраста - от 1 года до 3 лет - организовано 4 группы (№ 
1,3,4 списочный состав - 55 детей). 
Для дошкольного возраста 3 - 7 лет организовано - 8 групп (№ 5,6,7,8,9,1011,12 
количество воспитанников - 145), Логопедических групп - 2 . 

В зависимости от длительности нахождения детей - в д/с -10,5 часов ( с 7.00-17.30), 
данное дошкольное учреэ/сдение относится к объекту с сокращённым днём 
пребывания, что определяется возмоэ/сностью организовать приём пищи с 
интервалом в 3 -4 часа и дневной сон. Реэ/сим дня соответствует возрастным 
особенностям детей, способствует их гармоничному развитию. Для детей дошкольного 
возраста характерны двигательная активность, совершенствование и услоэ/снение 
речевой функции и мыслительной деятельности. Максимальная продолэ/сительность 
бодрствования детей в возрасте 3 - 7 лет составляет 5,5- 6 часов, ежедневные 
прогулки на свеэ/сем воздухе (2 раза в день: до обеда и после дневного сна, в зависимости 
от погодных условий.) Самостоятельная деятельность детей 3 - 7 лет (игры, 
подготовка к занятиям, личная гигиена ) занимают в реэ/симе дня не менее 3-4 часов. 
Занятия с повышенной познавательной активностью и умственным напряжением 
детей, проводятся в дни высокой работоспособности (вторник, среда); для 
профилактики переутомления сочетаются с физкультурными и музыкальными 
занятиями. 

Оборудование основных помещений детского сада соответствует росту, возрасту 
детей. Раздевальные оборудованы кабинками для верхней одеэ/сды детей и шкафами для 
персонала. Шкафы для одеэ/сды и обуви оборудованы полками для головных уборов и 
крючками для верхней одеэ/сды. Каэ/сдый индивидуальный шкаф промаркирован. В 
раздевалках предусмотрены условия для сушки обуви. 

В групповых помещениях столы и стулья установлены по числу детей в группах. 
Подбор мебели проводится с учетом антропометрических показателей 2раза в год 
(весна, осень), результаты заносятся в листки «Здоровья». 
Дошкольное учреэ/сдение в необходимых объёмах обеспечено комплектами мебели 
маркировки: 00, О, 1, 2. В основном в группах преобладает маркировка мебели групп 00, 
О, 1. Стулья и столы в группах одной группы мебели, промаркированы. 
Дошкольное образовательное учреэ/сдение при фактической наполняемости - 132 уебенка 
укомплектовано мебелью - столами и стульями. Рабочая поверхность столов ровная, 
стойкая к воздействию воды, моющих и дезинфицирующих средств, что соответствует 
п.6.7. гл. VI СанПиН 2.4.1.3049-13. Проводится поочередная замена мебели в группах. В 
первую очередь проведена замена мебели в группах садовского возраста. 
В дошкольном образовательном учреждении используются игрушки, отвечающие 
санитарно- эпидемиологическим требованиям и имеющие документы, подтверэ/сдающие 
безопасность игрушек. 



Основные помещения МБДОУ ЦРР Д/С № 28 имеют естественное и 
искусственное освещение. Естественное освещение боковое осуществляется через 
световые проемы оконного остекления. Искусственное освещение общее представлено 
лампами дневного света (люминесцентными). Все люминесцентные осветительные 
приборы имеют пылевлагонепроницаемую защитную арматуру. Чистка и мытьё окон и 
осветительной арматуры проводится по мере загрязнения, что отвечает требованиям 
п. 7.9 СанПиН 2.4.1.3049-13. Источники искусственного освещения обеспечивают 
достаточное равномерное освещение всех помещений. При проведении мероприятий по 
надзору все источники искусственного освещения содержатся в исправном 
состоянии. 
По результатам измерений уровни искусственного освещения в основных помещениях 
МБДОУ отвечают требованиям СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические 
требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и 
общественных зданий», (протокол № 510 от 25.08.15г.). 
В процессе работы ДОУ детский сад № 28 образуются отходы 1 класса опасности -
отработанные люминесцентные лампы. Временное хранение отработанных 
люминесцентных ламп осуществляется в подвальном помещении в коробках. 

В целях сохранения воздушно - теплового реэ/сима в дошкольном учреждении, входы в 
здание оборудованы тамбурами. Здание детского учреждения имеет централизованное 
отопление. Теплоснабжение - от тепловых сетей ТЭЦ. Отопительные приборы не 
оборудованы регулируемыми кранами для поддерэ/сания оптимальных параметров 
температурного реэ!сима. В зимний период года пол в групповых помещениях, 
располоэ/сенных на 1-ом этаже здания отапливается. Все помещения ежедневно 
проветриваются через фрамуги в отсутствие детей. Все фрамуги исправны. По 
результатам замеров температура воздуха в помещениях с пребыванием детей 
соответствует требованиям прил. № 3 СанПиН 2.4.1.3049-13. Протокол измерений 
метеорологических факторов № 465 Ф от 07.08.15г. 

Водоснабжение в дошкольном учреждении бесперебойное, в 2015г. не 
зарегистрировано аварийных работ на сетях водоснабэ/сения и канализации. При 
плановом обследовании МБДОУ вода питьевая на пищеблоке по результатам 
лабораторного контроля соответствует требованиям СанПиН 2.1.4.1074 -01»Вода 
питьевая. Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности 
систем горячего водоснабэ/сения» ( протокол № 2623 от 04.08.15г.) Питьевой режим на 
группах МБДОУ организован, для питья используется вода кипячёная со сменой каэ/сдые 
3 часа. В ходе плановой проверки объекта проведён отбор кипяченой питьевой воды в 
ясельной группе. По результатам лабораторных исследований кипяченая питьевая вода 
в группах соответствует гигиеническим требованиям (протокол лабораторных 
испытаний № 2625 от 04.08.15г). 

В ДОУ № 28 соблюдается принцип групповой изоляции. В состав групповой ячейки 
входит раздевальная для приёма детей, групповая (для проведения игр и занятий), 
спальня, буфетная (для подготовки готовых блюд к раздаче и мытья столовой посуды), 
туалетная (совмещённая с умывальной). . 
Проведена проверка санитарного состояния помещений и выполнения дезинфекционных 
мероприятий. Санитарное состояние помещений ДОУ удовлетворительное. Влаэ/сная 
уборка проводится 2 раза в день с применением моющих средств, генеральная уборка 1 
раз в неделю с использованием дезинфицирующих средств. На момент проверки 
применяется ДП-2Т, инструкции по приготовлению рабочих дезинфекционных растворов 
оформлены в соответствии с инструкцией № 1/04 от 26.02.2004 г. по применению 
дезинфицирующего средства «ДП-2Т» ОАО «Алтайхимпром». Условия хранения 
дезинфектанта на группах выполняются. Дез.средство хранится в таре производителя с 
плотно закрывающимися крышками, в темном месте, не доступном детям. 



Санитарно-техническое оборудование ежедневно обеззараживается с 
использованием дезинфицирующих средств. Сиденья на унитазах, ручки сливных бачков, 
ручки дверей еэ/седневно моются мыльно - содовым раствором. Раковины, унитазы 
чистят ершами и щетками с использованием моющих и дезинфицирующих средств. В 
ясельных группах горшки моют после каэ/сдого пользования при помощи квачей и моющих 
средств. _ 

При регистрации инфекционного заболевания на ясельных группах имеется 
промаркированная емкость с крышкой для обеззараэ/сивания горшков. Емкости для 
дезинфекции и хранения чистых квачей выделены. Уборочного инвентаря в группах 
достаточное количество, инвентарь, используемый для уборки в туалете, имеет 
сигнальную маркировку и хранится в туалетных комнатах. Весь уборочный инвентарь 
после использования промывается горячей водой с моющими средствами и 
просушивается. 

Емкости с растворами дезинфицирующих средств имеют крышки, надписи с 
указанием названия дезсредства, его концентрации, назначения и даты 
приготовления. 

Реэ/сим проветривания в группах соблюдается, сквозное проветривание 
проводится в отсутствии детей. Для обеззараэ/сивания воздуха в каэ/сдой группе 
имеется бактерицидный облучатель, имеется такэ/сеЗ передвиэ/сных бактерицидных 
установки «СБНПх15», 2 рециркулятора. Обеззараживание воздуха проводится в период 
карантина. Контроль времени работы бактерицидных облучателей регистрируется, 
итоговый подсчет ведется еэ/семесячно: 

Для чистки ковров используется пылесосы и влажные щетки, чистка проводится 
еэ/седневно, периодически выколачиваются на улице. Игрушки моются еэ/седневно в конце 
рабочего дня, в ясельных группах 2 раза в день, кукольная одеэ/сда стирается по мере 
загрязнения. Для мытья игрушек используются емкость и ветошь, имеющие 
соответствующую маркировку. 

Столы в групповых помещениях промывают горячей водой с мылом до и после 
приема пищи. После использования ветошь простирывается, просушивается и хранится 
в промаркированных емкостях с крышкой. В каэ/сдой группе буфетные оборудованы 2-х 
секционными ваннами с подводкой горячей и холодной воды, смесители оснащены гибким 
шлангом с душевой насадкой. 

В группах имеются гибкие шланги с душевой насадкой для ополаскивания посуды, 
что соответствует требованиям абз. 3 п. 13.14. СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содерэ/санию и организации режима 
работы дошкольных образовательных организаций». 
Столовая посуда после . ополаскивания просушивается на специальных решетках. 
Столовые приборы хранятся в металлических кассетах. Реэ/сим мытья посуды 
проводиться в соответствии с инструкциями, оформленными в буфетных. В качестве 
моющего средства используется «Sorti». Количество одновременно используемой 
столовой посуды и приборов соответствует количеству детей, для персонала - посуда 
выделена отдельно. При возникновении случаев инфекционных заболеваний проводится 
дезинфекция посуды в соответствии с необходимым реэ/симом дезинфекции при 
зарегистрированной инфекции. В каэ/сдой группе имеется промаркированная емкость с 
крышкой для замачивания посуды в дезинфицирующем растворе. Инструкции по 
применению дезинфицирующих средств в буфетных имеются. 

Спальни оборудованы стационарными кроватями. Спальные помещения 
используются по назначению - для организации сна детей. Все дети обеспечены 
индивидуальными постельными принадлеэ/сностями, полотенцами. Постельные 
принадлежности промаркированы в соответствии с маркировкой кроватей, полотенца -
по маркировке ячеек для полотенец. Количество полотенец по группам соответствует 
количеству детей. В детском саду постельного белья, полотенец из расчета 3 



комплекта на одного ребенка и наматрасников из расчета 2 комплекта на 1 
ребенка, достаточно. 
Смену постельного белья, полотенец проводят 1 раз в неделю и по мере загрязнения. 
Чистое белье доставляется из прачечной в мешках и хранится в шкафах. Белье после 
использования собирается в полиэтиленовый или матерчатый мешок, доставляется в 
прачечную. Мешок полиэтиленовый после использования обрабатывают, тканевой 
стирают. Постельные принадлежности: матрасы, подушки камерной дезинфекции не 
подвергаются, просушиваются на солнце. Рекомендуется один раз в год постельные 
принадлеэюности подвергать химической чистке или обработке в дезинфекционной 
камере. 
Туалетные помещения делятся на умывальную зону и зону санитарных узлов. В 

умывальной зоне расположены детские умывальники, душевой поддон для проведения 
закаливающих процедур. Душевые поддоны оборудованы гибкими шлангами с душевыми 
насадками. В зоне санитарных узлов размещены унитазы. 

В группах унитазы оборудованы детскими сидениями, что соответствует 
требованиям п. 6.19 СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования 
к устройству, содержанию и организации реэ/сима работы дошкольных образовательных 
организаций». 

При проведении планового государственного надзора лабораторией ИЛЦ ФГБУЗ ЦГиЭ 
№ 128 ФМБА России осуществлялся лабораторный контроль за состоянием воздушной 
среды на содержание радона. По результатам лабораторного контроля содержание 
радона в пробах воздуха эксплуатируемых помещений не превышений ПДН и отвечает 
требованиям СанПиН 2.6.1.2523-09 «нормы радиационной безопасности» (НРБ-
99/2009)». Протокол лабораторных испытаний № 464 Ф от 07.08.2015г. 
Прием детей, впервые поступающих в дошкольное образовательное учреэ/сдение, 
осуществляется на основании медицинского заключения. Ежедневный утренний прием 
проводится воспитателями, которые опрашивают родителей о состоянии здоровья 
детей. По показаниям ребенку проводится термометрия. В ясельных группах проводится 
термометрия ежедневно. Термометры используются индивидуальные. 
Хранение термометров осуществляется в группах, после проведения термометуии, 
использованные термометры обрабатываются 0,1% дезинфицирующим средством ДП -
2Т. Инструкция по проведению демеркуризационных работ имеется. На исследование 
отобран 0,1% раствор ДП-2Т. По определяемым показателям массовая доля активного 
хлора соответствует требованиям МУ 4.1.005-12 от 23.08.2012г. Протокол № 2647 от 
11.08.2015г. 

Пищеблок дошкольного учреэ/сдения размещается на первом этаже, имеет 
отдельный вход. В состав пищеблока входит варочный зал, овощной цех, мясной цех, 
помещение с холодильным оборудованием для хранения скоропортящихся продуктов. 
Отделка помещений пищеблока выполнена из материала, позволяющего проводить 
качественную влаэ/сную обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств. 
В варочном зале имеется следующее оборудование:3 электроплиты - две 4-х комфорные и 
одна 2-х комфорная, духовой шкаф, электросковорода, протирочная машина для готовой 
продукции, электрокипятильник, стол мучной, стол готовой продукции, стол 
раздаточный. Оборудованы 2 раковины: для мытья посуды и мытья рук. Полотенца для 
рук индивидуальные для каэ/сдого работника. 
Холодильное, тепловое, технологическое оборудование находится в рабочем состоянии. 

Мясо-рыбный цех. 
В мясо - рыбном цехе установлены столы для разделки сырых продуктов питания 
(мясо, рыба). Для переработки продуктов имеется электромясорубка. Мойка 
продуктов осуществляется в двухсекционной раковине с подводкой горячей и холодной 
воды через смеситель. Раковина имеет маркировку, соответствующую назначению 
(мясо, рыба)._ 



В этом лее цехе осуществляется обработка яиц. _Емкости, дезрастворы для обработки 
яиц_имеются, обработка проводится в соответствиис инструкцией. 
В цехе первичной обработки овощей установлена специальная ванная с подводкой 

горячей и холодной воды через смеситель. Перед обработкой овощи сортируются, 
моются и очищаются. Затем повторно промываются в проточной воде с 
использованием 
дуршлагов. 
Для хранения скоропортящихся продуктов предусмотрено отдельное помещение с 
холодильным оборудованием - холодильники бытовые «POLAIR» (хранение молочной 
продукции), «Stinol» (хранение свежего мяса, рыбы). 
Температура хранения продуктов соблюдается, эюурналы регистрации температурного 
контроля ведутся. 
Вся молочная продукция Смолоко, кефир, ряэ/сенка и т.д.) поступает в потребительской 
упаковке. Перед вскрытием или выдачей на группы, потребительская упаковка 
продуктов промывается проточной водой и протирается ветошью на пищеблоке. 
Суточные пробы отбираются в стерильную прокипяченную посуду в полном объёме 
согласно рационов: завтрак обед, полдник. Посуду для отбора 2-х суточных проб 
маркируют с указанием приёма пищи и даты отбора, пробы хранятся 48 часов в 
холодильнике для хранения молочной продукции на специально отведённой полке; 
результаты отбора суточных проб регистрируются в соответствующем 
Э1Сурнале._Емкости для отбора суточных проб стерилизуются в сухоэ/саровом 
шкафу. ^ 
Медицинским работником проводится искусственная С-витаминизация третьих блюд-
(компоты, кисели, напитки и т.д.). Препараты витаминов вводят в охлалсденные 
третьи блюда непосредственно перед реализацией. Данные о витаминизации блюд 
заносятся мед. работником в журнал проведения витаминизации третьих блюд. 
Технологическое оборудование, инвентарь, посуда на пищеблоке изготовлены из 
материалов, разрешённых для контакта с пищевыми продуктами. Весь кухонный 
инвентарь и кухонная посуда имеют маркировку по назначению для сырых и готовых 
пищевых продуктов, что соответствует требованиям п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13. 
Для мытья кухонной посуды предусмотрена двухгнездная ванна с подводкой холодной 
и горячей воды через смеситель. Установлена ванна для охлаждения 3-х блюд. 

В помещениях пищеблока еэ/седневно проводится влаэ/сная уборка с применением 
моющих средств. Один раз в месяц, в соответствии с составленным графиком, 
проводится генеральная уборка с последующей дезинфекцией всех помещений, 
оборудования и инвентаря. Ветошь для мытья столов, посуды промаркирована, после 
использования простирывается, просушивается и хранится раздельно в емкостях с 
соответствующей маркировкой. Уборочного инвентаря на пищеблоке достаточно, 
промаркирован, хранится упорядоченно. 

Штаты пищеблока укомплектованы. Медосмотр и гигиеническую аттестацию 
персонал проходит в соответствии с графиком. Спецодеэ/сдой работники пищеблока 
обеспечены. 

«Журнал здоровья» сотрудников пищеблока заполняется по форме в 
соответствии с требованиями приложения № 16 СанПиН 2.4.1.3049-13 . 
Поставщики продуктов согласованы с Территориальным отделом Межрегионального 
управления №81. 

Поставку пищевых продуктов в МБДОУ осуществляют следующие поставщики: 
- ООО «Хлеб Алтая» - хлеб и хлебобулочные изделия; 
- ЗАО СМК «Славгородский молочный комбинат»; 
- ИП Попов - мясо говядина, печень говяэ/сья; 
- ИП Саполева-картофель; 



- ИП Цыс - рыба, сельдь, бакалея сок фруктовый; 
- 000 «Колос»ГмБх - сосиски молочные(изг. «Брюкке»); 
- ИП Ефремова - овощи свеэ/сие, фрукты, сухофрукты. 

Скоропортящиеся пищевые продукты перевозят специализированным 
транспортом. 

Пищевые продукты и продовольственное сырьё поступает в дошкольное учреждение 
с документами, подтверэ/сдающими их качество и безопасность, маркировочные 
ярлыки сохраняются до окончания реализации продукции. 

Входной контроль поступающего сырья осуществляют мед.работник кладовщик. 
Данные заносятся в лсурнал бракераэ/са поступающего продовольственного сырья и 
пищевых продуктов, в котором отмечаются дата и час поступления 
продовольственного сырья и пищевых продуктов, ш: наименование, количество, номер 
документа, подтверэ/сдающего безопасность пищевых продуктов, конечный срок 
реализации по документам и фактический. На все пищевые продукты молочные: масло 
сливочное, молоко цельное, молоко сухое представлены счёт фактуры, сертификаты и 
документы о качестве; на рыбу и мясо ветеринарные свидетельства, ветеринарные 
справки (ф.2;ф.4.), на яйцо куриное - паспорт качества, ветеринарная 
справка. _ _ 

i? ходе плановой проверки МБДОУ обследованы складские помещения -
продуктовый склад. Продукты хранятся на стеллажах, подтоварниках - масло 
подсолнечное «Алтай», годно до 16.04.16г.; в складе хранятся консервы - сайра 
натуральная с добавлением масла {для приготовления супов), изготовлены 11.13г.-
срок годности 2года; кофейный напиток «Здоровье», какао сгущенное с молоком, 
фрукты (яблоки); сахар, мука, сухое молоко, крупы в ассортименте, яйио(360шт., 1 
коробка); сок Персик Гурмастер. В холодильнике хранятся изюм, повидло, томат, яйцо, 
масло сливочное. На все продукты представлены сертификаты соответствия, 
удостоверения о качестве. Условия хранения продуктов и сроки годности 
соблюдаются._ Склад для хранения сыпучих продуктов оборудован психрометром для 
измерения температуры и влаэюности воздуха. Температура воздуха в помещении -
20° С, влажность - 68%. Контроль соблюдения температурного реэ/сима в холодильнике 
и в помещении осуществляется еэ/седневно, результаты заносятся в э/сурнал учета 
температурного реэюима. Условия хранения продуктов и сроки годности 
соблюдаются. ' 
На все продукты представлены сертификаты соответствия, удостоверения о 
качестве. 
Овощехранилище размещается в подвале отдельно стоящего здания в хозяйственной 

зоне. В августе месяце проведён текущий ремонт овощехранилища с побелкой всех 
помещений (три отделения). Хранение овощей осуществляется: свекла, морковь, лук -
при температуре + 15°С, капуста - 20°С, картофель 18°С. 

С профилактической целью 1 раз в месяц в помещениях пищеблока, складских 
помещениях проводятся дезинсекционные и дератизационные мероприятия, в 
овощехранилище перед закладкой овощей. Договор на проведение данного вида работ 
заключен с отделом профилактической дезинфекции ФГБУЗ МСЧ №128 ФМБА от 
01.01.2015г. На момент проведения контроля, признаков заселенности грызунами и 
синантропными тараканами нет. 
Примерное цикличное 15 дневное меню согласовано с Территориальным отделом 

Межрегионального управления № 81. При составлении меню использован 
рекомендуемый среднесуточный набор продуктов питания. Примерное меню содержит 
информацию о количественном составе основных пищевых веществ и энергии. Режим 
питания для детей с пребыванием в ДОУ - 10,5 часов - 4-х разовый: завтрак-20%, 2-й 
завтрак - 5%, обед - 35 % ,полдник - 15%. Запрещённых блюд и повторяемости блюд 
еэ/седневно или в последующие 2 дня нет. В меню воспитанников йод-обогащенные 



продукты:соль, молоко, хлеб. Питание детей организовано в помещениях групповых 
ячеек. Доставка пищи от пищеблока до групповой осуществляется в специально 
выделенных промаркированных закрытых емкостях. Маркировка предусматривает 
групповую принадлежность и вид блюда ( первое, второе, третье). 

Выдача готовой пищи проводится после проведения приемочного контроля 
бракеражной комиссией в составе повара, представителя администрации ДДУ, 
медицинского работника, результаты контроля регистрируются в специальном 
э/сурнале. 
Анализ накопительной ведомости по выполнению норм питания с апреля по июль 2015г. 
Процент выполнения норм питания: молоко - 80%, овощи - 58% , фрукты - 64%, 
рыба - 92%, выполнение по творог - норма, 98,7% - по мясу, масло сливочное - норма, 
масло растительное - 73%). 

Отобраны образцы готовых кулинарных изделий, пробы сырья и продовольственной 
продукции, пробы рационов питания, образцы хлеба, обогащенного йодированным 
белком, соли йодированной поваренной пищевой. Все отобранные пробы 
соответствуют требованиям TP ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», 
ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания», ГОСТ 7176-85, ГОСТ Р 51574-
2000. 
Отобранные образцы продукции по определяемым, показателям соответствуют 
требуемым нормам. 
_ Бассейн располоэ/сен на 1-ом этаэюе здания детского сада. На время проверки бассейн 
закрыт на летний период. ^Санитарно-техническое состояние бассейна 
удовлетворительное. 
Организация физического воспитания. 
Физическое воспитание детей направлено на улучшение состояния здоровья и 

физического развития. С детьми второго и третьего года э/сизни занятия физическими 
упражнениями проводят по подгруппам воспитатели 2-3 раза в неделю в групповом 
помещении. Занятия по физической культуре проводятся в физкультурном зале, 
расположенном на 1-ом этаже здания. Внутренняя отделка зала - пол деревянный, 
стены, потолок - краска. Санитарное состояние физкультурного зала 
удовлетворительное. Уборка, проветривание помещения проводится до начала занятий и 
после занятий._ Физкультурные занятия для дошкольников проводят 2 раза в неделю в 
спортивном зале и 2 раза в неделю в бассейне. Еэ/седневно в группах проводится 
утренняя гимнастика. Длительность физкультурного занятия зависит от возраста 
детей и составляет: 
- в младшей группе -15 мин.,_ 
- в средней группе - 20 мин.,_ 
- в старшей группе - 25 мин., 
- в подготовительной группе - 30 мин. 
Занятия проводятся инструктором по физкультуре, выделены 3-й части занятия: 

вводная, основная, заключительная. Основная часть состоит из общеразвивающих 
упражнений, обучения основным двиэ/сениям и подвиэ/сных игр. 
Закаливание детей включает систему мероприятий: 
- элементы закаливания в повседневной жизни: умывания прохладной водой, аэрация 
помещений, правильно организованная прогулка: 
- специальные мероприятия: водные, воздушные и солнечные (летний период) 

Организации медицинского обслуживания 
Медицинское обеспечение воспитанников детского сада осуществляется медицинским 

персоналом - врач-педиатр, 1 медсестра, находящиеся в штате ФГБУЗ МСЧ №128. 
Помещения для медицинского обслуживания детей размещены на первом этаже единым 
блоком, в составе: медкабинет2, в котором проводятся осмотр и антропометрические 
измерения детей, организационно-методическая работа: изолятор на одно койко-место: 



процедурный кабинет. Проведение плановой иммунизации детей организовано в 
прививочном кабинете детской поликлиники ФГБУЗ МСЧ №128 ФМБА России. Сезонная 
иммунизация против гриппа осуществляется в процедурном кабинете. 
Профилактические прививки проводятся в соответствии с планом, составленным на 

основании Национального календаря профилактических прививок который составляется 
на год и корректируется ежемесячно и с письменного согласия родителей 

Данные о проведенных профилактических прививках заносятся в учетные формы: 
«Медицинскую карту ребенка» Ф № 026/у, «Карту профилактических прививок» Ф № 
063/у, в «Сертификат о профилактических прививках» (ф. 156/у-93). Журналы 
регистрации выполненных прививок (по каэюдому виду вакцины) ведутся. 
Состояние инфекционной заболеваемости 

За 2015 год среди воспитанников зарегистрировано: 8 случаев ветряной оспы 
(2,3%), 1 случай ОКИ, 11 случаев ротавирусной инфекции, 317 случаев ОРЗ. Все случаи 
инфекционных заболеваний регистрируются в журнале «Инфекционных заболеваний» 
формы 68/у. Специалистами ФГБУЗ МСЧ №128 ФМБА России еэ/сегодно проводятся 
плановые обследования детей и персонала на гельминтозы. Заболевших не выявлено. 

На ясельных группах еэ/седневно ведется наблюдение за состоянием стула. При 
регистрации инфекционных заболевания, для наблюдением за контактными на 
карантинных группах оформляются листы наблюдения. После выздоровления, при 
наличии окончательных диагнозов: «ОКИ», «Сальмонеллез», «Дизентерия», 
установленной формы, за переболевшим проводится диспансерное наблюдение, 
результаты которого регистрируются в медицинской документации. После 
перенесенного заболевания или отсутствия 5 дней (исключая выходные дни), детей 
принимают в группу после предоставления справки от участкового врача. Осмотр на 
педикулез проводится медицинскими работниками 1 раз в неделю, результаты осмотров 
регистрируются в тетради. В течении текущего года случаи педикулеза не 
регистрировались. 
Проведена проверка своевременности прохождения сотрудниками ДОУ 
профилактических при поступлении и периодических медицинских осмотров. Списочный 
состав работников 61 человек. Предварительный, при поступлении на работу и 
дальнейшие периодические мед. осмотры проходятся в соответствии с пунктом № 18 и 
п. 15 (работники пищеблока) прилоэ/сения 2 приказу Министерства здравоохранения и 
социального развития Российской Федерации от 12 апреля 2011 г. №302 «Об 
утверэ/сдении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при 
выполнении которых проводятся предварительные и периодические медицинские 
осмотры (обследования), и Порядка проведения предварительных и периодических 
медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на 
работах с вредными и (или) опасными условиями труда». Результаты прохождения 
периодических мед.осмотров, данные о прививках, сведения о гигиенической аттестации 
регистрируются в индивидуальных медицинских книлсках установленного образца, 
которые оформлены на каэ/сдого работника и хранятся в медицинском кабинете. 
Периодический медицинский осмотр пройден всеми сотрудниками в январе 2014 г. Охват 
профилактическими прививками против гриппа в эпид.сезон 2014 - 2015 г.г. составил 
64,0%. Замечаний по прохождению медосмотра нет. 
Прачечная 

Прачечная расположена в отдельно стоящем здании детского учреэ/сдения. имеет один 
вход. Состоит из 2-х помещений: стиральной и гладильной. Помещения имеют 
раздельные входы для получения грязного белья и выдачи чистого. График сдачи белья в 
стирку оформлен. Внутренняя отделка стирального цеха выполнена в соответствии с 
санитарными требованиями. Установлено следующее оборудование: 2 стиральные 
машины. Оборудование в рабочем состоянии. Сортировка и временное хранение грязного 
белья проводится в стиральном цехе. Для стирки белья используется стиральный 



порошок БОС, Миф, кондиционер Нега. Установлен стол для глаженья белья. Чистое 
белье хранится на стеллажах в помещении для хранения белья. Сушка белья проводится в 
чердачном помещении. Спецодеждой обеспечены в достаточном количестве для чистого 
и грязного отделений. Уборочный инвентарь промаркирован, отдельный для грязного и 
чистого отделений. Уборка помещений проводится ежедневно, генеральная уборка - 1 
раз в месяц. Проведены замеры микроклимата в помещениях прачечной. По 
результатам замеров температура и относительная влажность воздуха 
соответствуют СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату 
производственных помещений». Протокол № 465Ф от 07.08.15г. При проведении 
мероприятий по надзору проведены измерения шума на рабочих местах в прачечной. По 
результатам измерений эквивалентный уровень звука(шум) на рабочих местах в 
прачечной не превышает ПДУ, что отвечает требованиям СН 2.2.4/2.1.8.562-96 « Шум 
на рабочих местах, в помещениях э/силых, общественных зданий и на территории жилой 
застройки»._Протокол № 466Ф от 07.08.15г. По результатам замеров вибрации 
эквивалентный корректированный уровень_ виброскорости и виброускорения на рабочих 
местах машиниста по стирке белья, рабочего места повара не превышает ПДУ\ что 
отвечает требованиям СН 2.2.4/2.1.8566-96 «Производственная вибрация, вибрация в 
помещениях жилых и общественных зданий». Протокол измерений № 467 Ф от 07.08.15г. 

Вентиляция. 
Воздухообмен в детском саду № 28 осуществляется общеобменной приточно -

вытяэ/сной вентиляцией с механическим побуждением движения воздуха и естественной 
вентиляцией. Проведена проверка ^-работы вентиляции в прачечной, бассейне, 
овощехранилище, пищеблоке. По результатам измерений вентсистемы работают 
эффективно и обеспечивают воздухообмен согласно проектным данным, что отвечает 
требованиям п.3.6 МУ № 4425 - 87 «Санитарно - гигиенический контроль систем 
вентиляции производственных помещений». 
Протокол № 469 Ф от 10.08.15г. 

В МБДОУ ЦРР Д/С № 28 эксплуатируется 7 компьютеров ПЭВМ с ВДТ на базе 
плоского дискретного экрана (э/сидкокристаллические). Компьютеры размещены в 
следующих административных кабинетах: заведующей, зам. заведующей по 
административно-хозяйственной работе, кладовщика, делопроизводителя, старшего 
воспитателя, педагога. 

Рабочие места операторов ПЭВМ оборудованы защитным заземлением в 
соответствии с техническими требованиями по эксплуатации компьютеров, что 
отвечает требованиям п.3.7 СанПиН 2.2.2/2.4.1340 - 03 «Гигиенические требования к 
персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы». 

Помещения, где установлены компьютеры, имеют естественное и искусственное 
освещение. Естественное освещение осуществляется через световые проемы оконного 
остекления. Искусственное освещение комбинированное (общее и местное) представлено 
люминесцентными лампами, все лампы искусственного освещения находились в рабочем 
состоянии. 

В ходе мероприятий по надзору специалистами ФГБУЗ ЦГиЭ №128 ФМБА России 
проводились замеры параметров искусственной освещенности, шума, микроклимата (в 
холодный период года), напряэ/сённости электромагнитного поля (ЭМП) на рабочих 
местах пользователей ПЭВМ. 

По результатам проведённых измерений параметры шума, микроклимата, 
напряэ/сённости ЭМП на рабочих местах пользователей ПЭВМ соответствуют 
требованиям СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 (Протоколы № 466 Ф, 465 ФА68 Ф от 
07.08.15гм 510 Ф от 25.08.15г. 

Условия труда женщин 



В детском дошкольном образовательном учреждении используется в основном женский 
труд. Работа женщин на рабочих местах пищеблока, прачечной связана с тяэюелыми 
физическими нагрузками. Подъем тяэ/сестей не механизирован, осуществляется 
вручную. Масса перемещаемого груза не превышает допустимых величин показателей 
тяэюести и напряжённости трудового процесса, что соответствует требованиям 
СанПиН 2.2.0.555 - 96 «Гигиенические требования к условиям труда женщин». Работа 
на рабочих местах заведующей, воспитателей, помощников воспитателей, медицинской 
сестры и др. не связана с тяэюелыми физическими нагрузками, Организация трудового 
процесса женщин соответствует требованиям СанПиН 2.2.0.555 - 96 «Гигиенические 
требования к условиям труда женщин» т.к. допустимые величины показателей 
тяэ/сести и напряэюённости трудового процесса, соблюдаются. 

выявлены нарушения обязательных требований или требований, установленных 
муниципальными правовыми актами (с указанием положений (нормативных) правовых актов): 
26.08.2015г. в 11.00 часов: 
1. В неудовлетворительном состоянии находится кровля (течет кровля, 

отмечаются следы течи) в группах 6,7,9,11, на лестничных маршах, что является 
нарушением требований п.1.2. СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима 
работы дошкольных образовательных организаций»; п.1 ст. 24 ФЗ № 52 «О 
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.99г. 

2. Смывы на БГКП - 20 (7)- группа №3(кастрюля 2 блюда, игрушки); пищеблок (7) -
окно раздачи, весы, стол для раздачи, дуршлаг, ковш для 1 блюда). Смывы с объектов 
окружающей среды не соответствуют требованиям МУ 2627-82 «Методические 
указания по санитарно-бактериологическому контролю на предприятиях 
общественного питания и торговли пищевыми продуктами» от 31.12.1882г. п. 2.2. по 
содержанию БГКП (высев составил 17,5%), что свидетельствует о 
неудовлетворительном качестве санитарной обработки посуды, оборудования, 
игрушек. 

выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного 
контроля (надзора), органов муниципального контроля (с указанием реквизитов выданных 
предписаний): 

нарушений не выявлено: ' 

Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, проводимых органами государственного контроля 
(надзора), органами муниципального контроля внесена (заполняется при 
проведении выездной проверки): 

(подпись уполномоченного представителя 
юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, его уполномоченного 
представителя) 

Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзора), 
органами муниципального контроля отсутствует (заполняется при проведении 
выездной проверки): 

(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представителя 
юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, его уполномоченного 
представителя) 



Прилагаемые документы: предписание № 04-28 от 28.08.2015г.; протоколы лабораторных 
испытаний, инструментальных измерений. 

Подписи лиц, проводивших проверку: Барабаш Ирина Николаевна 
Подзолкова Татьяна Ивановна 
Сумина Галина Николаевна 

С актом проверки ознакомлен (а), копию акта со всеми приложениями 
получил (а): заведующий МБДОУ ЦРР д/с № 28 Лобач Елена Васильевна 

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность 
руководителя, иного должностного лица или уполномоченного 

представителя юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, его уполномоченного представителя) 

fp/Хм L 

(ПОДПИ 

Пометка об отказе ознакомления с актом проверки: 


